IEA'MAPPA DEL CENTRO

@O Ingresso

© Sala conferenze

@ 1l parco e le sue risorse

@ | piccoli prodotti della natura
© L'economia del castagno

O 1l percorso del latte

Centro Visite “Villa Bagnara” - Via Montegrappa 2
16010 Masone (Ge)

Come arrivare:

in treno: linea ferroviaria Genova - Acqui Terme, stazione di
Campo Ligure

in autobus: ATP Provincia di Genova tel. +39 0185 3731

in automobile: strada provinciale 456 del Turchino; in autostrada
A26 Genova - Gravellona Toce uscita Masone
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Geoparks
Parco del Beigua - Beigua Geopark

Ente Parco del Beigua
Via G.Marconi 165
16011 Arenzano (Ge)
tel. 010.8590300
fax 010.8590064

www.parcobeigua.it
CEparcobeigua@parcobeigua.it
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Comune di Masone

“Villa Bagna

0o

Disegni: Studio B 1aB  Foto: M.Burlando, M.Saettone, R.Favero, I.Becco, F.Berti, A.Berti

Coordinamento editoriale: Maurizio Burlando, Antonio Aluigi
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'IL CENTRO VISITE

Usciti dal casello autostradale di Masone, percorrendo la strada
statale del Turchino, prima di arrivare al centro del paese, si in-
contra sulla sinistra il parco di Villa Bagnara.

La Villa ¢ situata in cima ad una collina che sovrasta la strada:
da qui, attraverso gli alberi, si osservano le frazioni piti antiche
del paese situate sull’altra sponda del torrente, e si domina il fon-
dovalle costruito dalla seconda meta del XIX secolo; I'edificio si
sviluppa su tre piani con accesso principale al piano rialzato, dalla
loggia situata sul prospetto ovest.

[l centro visite occupa il piano rialzato dell’edificio, sviluppando I'iti-
nerario espositivo su una superficie complessiva di circa 195 mq.
[allestimento si articola attraverso sale tematiche che si susseguo-
no lungo un percorso definito e obbligato: filo conduttore del
centro sono i “sapori della terra”, una proposta che si inserisce,
sinergicamente, in una rete di mercato gia attiva, affiancandosi a
realta gia consolidate o in via di consolidamento come quelle del-
"agriturismo, dei ristoranti e delle trattorie genuine autarchiche,
delle aziende agricole e dei negozi di alimentari che vendono pro-
dotti locali: dai formaggi ai salumi, dai funghi ai frutti di bosco,
dai dolci alle piante officinali.

[l centro ¢ un punto di riferimento informativo sui prodotti agro-
alimentari del territorio del Parco, ed in particolare delle Valli
Stura e Orba, indirizzando I'attenzione del consumatore sulle mo-
dalita di produzione, sulle ricette tradizionali, sugli aspetti nutri-
zionali, sugli elementi qualitativi, nonché sulle valenza storiche,
culturali, socio-economiche ed ambientali di tali produzioni.

'IL PERCORSO ESPOSITIVO

INGRESSO

Latrio, con la scala aperta che rappresenta I'elemento architetto-
nico di maggior interesse dell’edificio, ¢’ utilizzato sia dal centro
visite che dalle attivita’ che occupano i locali dei piani primo e
seminterrato.

Punto di informazione, biglietteria, bookshop.

SALA CONFERENZE

Inizio dell'itinerario espositivo e sala utilizzabile per convegni e
conferenze: un allestimento flessibile consente 'organizzazione di
mostre temporanee e altre manifestazioni. Un video presenta i
paesaggi del Parco, la carta a pavimento consente di ripercorrerne
idealmente il vasto territorio.

SALA 1: IL PARCO E LE SUE RISORSE

Biodiversita, geodiversita, storia e risorse: aspetti diversi che coin-
volgono 'attivita del Parco e creano ambienti unici e suggestivi.
Il modello interattivo con informazioni su accessibilita, strutture
turistiche e punti di interesse, insieme alle immagini che scorro-
no sulle pareti, mostrano le molteplici possibilita di fruizione di

questo territorio.

SALA 2: I PICCOLI PRODOTTI DELLA NATURA

E’ la prima sala dedicata ai “sapori del Parco”. L'ambiente del
h0sco, i colori, 'atmosfera ed e i suoi prodotti: funghi, frutri
1 : lori, 1 ] ghi,

del sottobosco, piante medicinali e miele. Da annusare e da gu-

stare.

SALA 3: PECONOMIA DEL CASTAGNO

[ prodotti derivanti dalla cura dei castagneti: le castagne ¢ la loro
lavorazione per ottenere farina, la corteccia per il tannino, il le-
gno per I'artigianato, U'edilizia e il riscaldamento.

SALA 4: IL PERCORSO DEL LATTE

Il processo che dal pascolo porta al latte e alla produzione dei
suoi derivati: la tipologia dei pascoli presenti nel territorio del
Parco, g|i animali da allevamento e i loro sistemi di conduzione,
le procedure di raccolta e le fasi di lavorazione del latte e dei
suoi prodotti.

Una mappa interattiva consente una visita virtuale dell’itinera-
rio delle “Valli del Latte”: le tappe del percorso, le aziende, tutte
le informazioni per eventuali “escursioni gastronomiche”.




